
Gourmet uutuudet

Laadukkaat italialaiset pähkinätuotteet
Italialaiset Pariani-pähkinätuotteet ovat maultaan omaa luokkaansa. Kokonaiset pähkinät, rouheet, 
tahnat ja öljyt saavat makunsa Piemonten auringon kypsyttämistä hasselpähkinöistä sekä Sisiliassa 
Etnan juurella kasvaneista pistaasipähkinöistä ja manteleista. Tuotteiden ainutlaatuisuus perustuukin 
pähkinöiden lyhyisiin hankintaketjuihin: Italialaiset pähkinät hankitaan suoraan niiden viljelijöiltä 
alueilta, joissa niillä on parhaat kasvuolosuhteet. Makunsa ansiosta vuonna 2010 perustetun perhe-
yrityksen tuotteet ovat nousseet lyhyessä ajassa Michelin-palkittujen ravintoloiden, huippukondiitto-
rien ja -jäätelönvalmistajien valinnaksi.

 23444   Hasselpähkinä paahdettu Piemonte PGI 1 kg 
 23786   Hasselpähkinärouhe paahdettu 2-4 mm Piemonte PGI 1 kg 
 20009   Hasselpähkinäjauho Piemonte PGI 1 kg 
 20019  Hasselpähkinätahna 100% paahdettu Piemonte PGI 1 kg 
 70171   Hasselpähkinäöljy luomu 250 ml 
 30200   Manteli TUONO 34 / 36, kuorittu 1 kg 
 3019   Mantelijauho Sisilia 1 kg 
 30132   Mantelitahna 100% paahdettu Sisilia 1 kg 
 60062   Pistaasipähkinärouhe Sisilia 1 kg 
 63783   Pistaasitahna 100% paahdettu Sisilia 1 kg 
 5234  Pekaanipähkinä 500 g 
 5233  Macadamiapähkinä 500 g



Voin asiantuntija
803000 Paahdettu voi 10 kg (BE) 
  
803001 Margariini premium, 
margariiniarkki 10 kg (BE) 
5 x 2 kg margariiniarkki

803002 Tiivistetty voi 99,9 %, 
voiarkki 10 kg (BE) 
5 x 2 kg voiarkki

803003 Voi 82 %, voiarkki 10 kg (BE)  
5 x 2 kg voiarkki

Kasvipohjaiset suklaat 

43096 Amatika Blanche 35% 
vegaani suklaanappi 3 kg 
kasvipohjainen & laktoositon, maidon sijaan 
käytetty mantelijauhetta, pähkinäinen maku

28074 Amatika 46 % vegaani suklaa 
bloc 3 kg
voimakas kaakaon maku - vilja ja paahdetun 
mantelin vivahde, vaihtoehto maitosuklaalle

Kondiittorien arvostama belgialainen Corman on tunnettu laadukkaista ja innovatiivista 
voituotteistaan. Vuodesta 1935 lähtien Cormanin tavoitteena on ollut kehittää markkinoiden 
parhaita voi- ja kermatuotteita niin toiminnallisuuden, käytettävyyden kuin maun puoles-
ta. Voi on ratkaisevassa osassa monessa onnistuneessa leivonnaisessa: se antaa tuotteelle 
makua ja varmistaa halutun rakenteen, joka säilyy. Cormanin voituotteilla onnistuminen on 
helpompaa tuotteiden vakaan laadun, helppokäyttöisyyden ja aidon maun ansiosta.


